ENTREMETS ET CLASSIQUES

MACARONS

Franchk Labasse Patisse

MENU AUTOMNE 20623

LE PESSACAIS

Une mousse au chocolat noir 64%,un
croustillant praliné et une dacquoise
noisette.

ind:4.50€, 4pers: 18€ et 8 pers: 36¢€
LE PASSIONE

Ganache montée vanille des iles,
marmelade de passion, biscuit
cuillere, croustillant corn flakes.
ind:4.50€, 4pers: 18€ et 8 pers: 36¢€
LE CAPPUCCINO

Mousse cappuccino (café+lait),
feuilletine chocolat blanc, biscuit
café, chantilly mascarpone.

ind:4.50€, 4pers: 18€ et 8 pers: 36€
LE BABA TRADITIONNEL

L'incroyable pate a baba du chef imbibée
dans son sirop secret aux agrumes, une
pipette de rhum 54% et sa chantilly vanille
des iles.

ind:4.30€

LE PARIS-BREST (le week-end)

Une pate a choux, un praliné a

l'ancienne, une creme légere praliné,
chantilly au praliné.

TARTES
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TARTE CITRON VERT

Crémeux citron vert, pate sucrée,
meringue a l'italienne.
ind:4.30€,4pers: 17.20€ et 8 pers:

TARTE CHOCOLAT NOIR

Moelleux au chocolat, pate sucrée,
ganache au chocolat noir, guimauve a
la violette.
ind:4.30€, 4pers:

TARTE PISATCHE ABRICOT

Frangipane pistache, coulis d'abricot, ganache montée
pistache, crumble, décor macaron abricot.
ind:4.30€,4pers: 17.20€ et 8 pers:

TARTE POIRE D'AMOUR (le week-end)
Pate sucrée, frangipane d'amandes, poires
infusées dans un sirop de vanille, un
beurre salé au caramel et ses perles
croustillantes

ind:4.30€, 4pers:

LE ROULE CITRON

Biscuit japonais, crémeux citron jaune, marmelade
citron, creme au beurre avec zestes de citron.

17.20€ et 8 pers: 34.40¢€

34.40¢€

17.20€ et 8 pers: 34.40€

(le week-end)
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ind:4.50€, 4pers: 18€ et 8 pers: 36¢€

LE CHEESECAKE

ind:4.30€,4pers: 17.20€ et 8 pers: 34.40¢€
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L'ECLAIR CAFE sl

Une pate a choux, ca#é,

Une créme cheesecake philadelphia, un glacage café. .
biscuit crumble spéculos et une 98 1 ;72;374
chantilly vanillée. nd-o. T/ //
/’
ind:3.98€, 4pers: 15.68€ et 8 pers: 31.20¢€ L"ECLAIR AU CH
Une pate a choux, crém chocolat
N &  noir d'origine, age
LE CHOCOCAHUETE = GTE, e
) . - 1ind:3.80¢€
Ganache montée chocolat au lait, caramel <t 7~ T\
monté, cacahuétes entiéres, peanut butter, -1 L'ECLAIR VERVEINE
pate sablée chocolat. tj Pate a choux, marmelade p illy
ind:4.50€, 4pers: 18€ et 8 pers: 36¢€ verveine, péches au sirop
ind:3.80€
LE VERSAILLES =
) ) ) ) LES HUITRES
Mousse fraise et framboise, crémeux citron . N R
. . . oo Petits choux a la creme 1é
vert, crispearls,biscuit cuilleére.
) en deux avec une crispearl,
ind:4.50€, 4pers: 18€ et 8 pers: 36¢€ aux origines ferPetcapient
D 1.10€/piéce d e
"\- °
. \
gﬁh;sk = S ONORE .
Framboise, litchi et rose = LE SAINT HONORE
Passion et chocolat au lait 5 Une pate sucrée, une créeme brulée lau/ca
Mare S iles et ses petits choux caramel
Lavande et Cassis 3 4pers: 17.20€ et 8 pers:
Caramel Beurre Salé =
Café Bailey's = LE PHARE
Chocolacnogt: £ Bavaroise chocolat bl
i ©  framboise, croustillan
Vanille =3
Citron = 4dpers: 18€ 6pers: 27€ €




